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Marchio dei prodotti agroalimentari del Parco di 
Montevecchia e della Valle del Curone

DISCIPLINARE AZIENDALE
PRODUZIONI VEGETALI BIOLOGICHE E 

INTEGRATE

Il  Parco  Regionale  di  Montevecchia  e  Valle  del  Curone  (di  seguito  definito  Parco)  potrà 
concedere l’ uso del proprio Marchio dei prodotti agroalimentari (di seguito definito Marchio) all’ 
Azienda che, oltre al rispetto del Disciplinare di Produzione e del Regolamento Applicativo d’Uso, 
assume i seguenti impegni:

1.Provvedere a redigere, in collaborazione con i Tecnici del Parco, una relazione 
di presentazione in cui siano riportate:

• La  totalità  degli  appezzamenti  aziendali,  con  qualità  di  coltura  o  destinazione 
attuale,  con  l'indicazione degli  appezzamenti  destinati  alle produzioni a 
Marchio;

• Un programma di produzioni vegetali  da aggiornare annualmente;

• La  descrizione  completa  del  complesso  aziendale,  con  l’indicazione  degli  
appezzamenti,  dei  luoghi  di  magazzinaggio e  di  quelli  in  cui  vengono 
effettuate le operazioni di trasformazione;

• Le misure concrete per garantire il rispetto delle disposizioni previste dai disciplinari 
di produzione e dalle regole della produzione integrata o biologica applicate alle 
coltivazioni;

• L'impegno del produttore ad eseguire tutte le operazioni conformemente a quanto 
disposto dai disciplinari di produzione;

• La disponibilità ad accettare i controlli e, in caso di infrazione, le sanzioni previste;

Gli elaborati della Relazione di Presentazione, redatta caso per caso, costituiscono 
parte integrante del presente Disciplinare Aziendale;

2. Provvedere  a  redigere,  in  collaborazione  con  i  Tecnici  del  Parco,  un Piano 
Triennale di Azioni ed Interventi sul territorio. 

Tale documento, con validità triennale, è lo strumento con cui saranno pianificati 
gli interventi attraverso i quali l’Azienda partecipa alla gestione ed al miglioramento 
e al mantenimento delle caratteristiche dei suoli, del territorio, dell' ambiente e del 
paesaggio, anche in considerazione del ruolo svolto da alcuni elementi naturalistici 
nelle produzioni integrate e biologiche. Il Piano Triennale di Azioni ed Interventi è 
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definito dalle Strutture Tecniche del Parco in collaborazione con l'Azienda e deve 
permettere,  attraverso  la  programmazione  anche  temporale  degli  interventi,  il 
raggiungimento di obiettivi di miglioramento ecologico, naturalistico, paesaggistico, 
incrementando  quindi  la  sostenibilità  del  processo  produttivo.  Gli  elaborati  del 
Piano Triennale di Azioni ed Interventi, redatto caso per caso, costituiscono parte 
integrante del presente Disciplinare Aziendale;

3.Presentare  su  richiesta  ed in  ogni  momento  la  documentazione  comprovante 
l’impegno e l’adozione di misure concrete per garantire il rispetto delle disposizioni 
previste dal DISCIPLINARE DI PRODUZIONE;

• Per  le  Aziende  a  PRODUZIONE  BIOLOGICA:  Presentazione  della 
documentazione  comprovante  l’iscrizione  all’Elenco  Regionale  dei  Coltivatori 
Biologici e Attestazione di Conformità dell’ Organismo di Controllo;

• Per le aziende a PRODUZIONE INTEGRATA dovranno essere redatti e 
presentati: 

La documentazione, i registri e le analisi comprovanti il rispetto delle disposizioni, 
dei  protocolli  e delle norme previste dai  disciplinari  dalla Regione Lombardia in 
attuazione della Misura F(2.6) di cui alla Sezione 1 del disciplinare di produzione;

4.  Separare i luoghi di trasformazione e magazzinaggio nel caso in cui, in una 
stessa azienda agricola, si    affianchino metodi tradizionali e metodi di produzione 
previsti dai disciplinari per il Marchio;

5.  Non utilizzare alcun prodotto chimico al di fuori delle superfici coltivate e sulle 
tare aziendali, (strade, rive, fossi, capezzagne,siepi, boschi e filari…..);

6.  Mettere  a  disposizione  del  Parco  tutte  le  analisi  del  suolo,  delle  acque,  dei 
liquami e dei prodotti in possesso dell’ azienda;

7.Utilizzare, nel caso di edificazione di nuove strutture aziendali, forme e colori ben 
inseribili  nel  contesto  esistente.  Mantenimento  e  sviluppo  ordinato  della 
composizione  architettonica  ed  eventuale  mascheratura  a  verde  di  porzioni  di 
azienda con impatto sul paesaggio particolarmente negativo;

8.  Partecipare attivamente con i Tecnici del Parco allo sviluppo delle iniziative volte 
alla promozione e alla diffusione del Marchio dei prodotti agroalimentari del Parco 
(seminari,  conferenze,  incontri  di  aggiornamento  e  approfondimento,  fiere, 
esposizioni…..), eventualmente mettendo a disposizione campioni di prodotto per 
degustazioni o per altre azioni definite in accordo col Parco;

9.  Organizzare in collaborazione con i il personale dell’Ente Parco visite guidate 
alle aziende con distribuzione di prodotti - campione ed illustrazione delle attività 
aziendali;

10.  In  caso  di  ispezione  dare  libero  accesso  ai  luoghi  di  magazzinaggio,  di 
produzione,  agli  appezzamenti,  alla  contabilità,  ai  registri  ed  alle  analisi 
eventualmente effettuate sui prodotti;

11. Comunicare su richiesta tutte le informazioni utili ai fini del controllo.
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